O
DINNER

STARTERS MAINS

Homemade Bread Basket « 6 Broiled Crab Cake « 40
whipped vermont butter corn & fingerling chowder « remoulade
Lobster and Crab Bisque « Cup 15/Bowl 19 Salmon « 29

crispy skin « lemon garlic cream « jasmine rice

French Onion Soup « 12
Scallops & Shrimp - 45

seared scallops « colossal shrimp « moscato - lobster risotto
Frizzled Brussels Sprouts « 14

lOCal pOI‘k belly . llot llolley glaze 5 . 5
Linguine Fra Diavolo « 24

ca]abrian Chi]ies . vegan bolognese . vegan mozzare]la

Calamari » 16

marinara » jalapefio aioli « teriyaki « sweet chili

Sweet Potato Gnocchi « 23
sage butter « apples « pepitas « chevre

Rustic Flatbread « 15

SI]]Ol(y bacon . Caramelized OlliOHS . amgula

Ravioli du Jour « 26

dried cranberry « smoked mozzarella
Seasol]al sauce & Vegetal’)le

Roasted Vegetable Tostada « 13 Jambalaya « 33

zucchini « squash - black bean « mixed cheese « avocado scallops « shrimp - sausage « fish « chicken + red rice

Wild Game Chili « Small 20/Large 256

Lancaster Half Chicken « 25

S A |_ A D S spinach risotto « artichoke cream -« rosemary
Greek - 13 Meyer Farm Steak « 28
hand-picked greens - roasted peppers « hearts of palm grass-fed sirloin « garlic mashed « cherry wine gastrique

artichokes « tomatoes « onions « olives « feta cheese

Filet Mignon -« 48

Classic Caesar » 12 brie bearnaise « lyonnaise potatoes « asparagus

Veal Chop « 33

marrow morel butter « roasted red potatoes « asparagus

Chopped Salad « 16

bI‘OCCOli e carrot « CuCul]lber . Ollioll . Celery « tomato
zucchini « squash « snow pea shoots « iceberg
romaine « radicchio « blue cheese « ranch Prime Reserve Pork « 28

tomato chutney . lyonnaise potatoes

Harvest Salad « 14

beet « pear « chevre « arugula . cider vinaigrette Buffalo Tomahawk for Two « 140

white barbecue « tomato chutne_y « horseradish cream

Lobster and Crab » 34

lobster claw « jumbo lump crab « baby watercress choice of four sides:

plum tGatoes » scallion Bbibb letuce lyonnaise potatoes - mashed potatoes - roasted red potatoes - onion rings

LD risotto - red rice « spinach .asparagus . seasonal vegetables . jasmine rice
orange peppercorn vinaigrette




