A RIVERSIDE BALLROOM

4 AT LAMBERTVILLE STATION ININ
CHRISTMAS DAY BUFFET

Brunch Additions Until 2pm *
RAW BAR

Littleneck Clams
cocktail sauce « seasonal mignonette « lemon

Chilled Jumbo Shrimp Oysters on the Half Shell

SOUPS & SALADS
Lobster & Jumbo Lump Crab Bisque

sherry « chive créme fraiche

Roasted Chestnut Soup Winter Harvest Salad
créme fraiche « chive « brown butter pear « dried cranberry ¢ candied walnut

Classic Caesar goat cheese « cider vinaigrette

romaine ¢ anchovies Roasted Beet Salad
garlic croutons « parmesan orange ¢ pistachio  arugula « sherry vinaigrette

HOLIDAY PLATED DISHES

Jumbo Lump Crab Cake Braised Short Rib
celery root rémoulade « lemon potato dauphinoise « red wine jus
Maple-Bourbon Pork Belly Wild Mushroom Tart
parsnip purée « apple mostarda  cider jus gruyére » caramelized onion « thyme
CARVING STATION
* Slow-Roasted Prime Rib
natural jus « horseradish cream
Honey-Bourbon Glazed Ham Herb-Roasted Turkey Breast
whole-grain mustard « apple relish sage gravy e cranberry-orange relish

ENTREES

Chicken Marsala Baked Rigatoni
wild mushrooms ¢ marsala jus tomato e ricotta » mozzarella « parmesan
Roasted Atlantic Salmon Handmade Potato Gnocchi
lemon e dill-dijon cream roasted winter squash ¢ brown butter  sage « parmesan

CLASSIC SIDES

Potato Gratin Roasted Winter Squash
cream » gruyere » roasted garlic brown butter « sage
Sage & Brioche Stuffing Honey-Roasted Carrots
Whipped Yukon Gold Potatoes Green Beans Amandine
Roasted Brussels Sprouts Yorkshire Pudding

bacon ¢ chestnut » maple

DESSERTS

Apple Crumb Pie « Pecan Pie « Pumpkin Cheesecake « Black Forest Chocolate Cake
Carrot Cake « Gingerbread Cake « Mini Yule Logs « Eggnog Cheesecake
Chocolate Bourbon Tart « Apple-Cranberry Tart « Gingerbread Cookies
* Chocolate-Dipped Peppermint Shortbread « Christmas Cookie Display *
#*



