4 LAMBERTVILLE STATION
7 CHRISTMAS DAY DINNER

RAW BAR *
Oysters on the Half Shell Jumbo Shrimp Cocktail « 24

winter mignonette  house cocktail sauce » lemon horseradish cocktail sauce ¢ lemon

half dozen « 24, dozen « 46

* SOUPS & STARTERS

Lobster & Jumbo Lump Crab Bisque
sherry o chive s créme fraiche ¥
cup ¢ 16, bowl « 20

Burrata & Roasted Grapes « 21 Jumbo Lump Crab Cake . 24
pistachio « basil « aged balsamic celery root rémoulade « lemon
grilled sourdough Roasted Artichokes « 18
Roasted Chestnut Soup - 14 parmesan breadcrumbs . garlic
brown butter « cream « chive lemon « parsley « herb aioli

SALADS
Winter Harvest Salad « 18

mixed greens « pear « dried cranberry « candied walnut « goat cheese « cider vinaigrette

Classic Caesar « 15 Mixed Greens « 14
romaine « parmigiano-reggiano cucumber « tomato « red onion
anchovy « lemon breadcrumbs shaved carrot « balsamic vinaigrette
BRUNCH
avadlable unti 2pm
"E Crab Cake Benedict « 29
poached eggs « english muffin « old bay hollandaise « breakfast potatoes
Apple-Cinnamon Brioche French Toast « 22 Wild Mushroom & Gruyeére Frittata « 23
apple compote « vanilla mascarpone caramelized onion « spinach
maple syrup « smoked bacon breakfast potatoes « mixed greens

ENTREES
Slow-Roasted Prime Rib « 64

16-ounce cut « potato gratin « green beans amandine « natural jus « horseradish cream

Honey-Bourbon Glazed Ham « 34 Christmas Lasagna- 36
sweet potato purée « roasted brussels sprouts beef and pork ragu « ricotta
apple relish « mustard jus mozzarella « parmesan « basil « sunday gravy
Braised Short Rib « 44 Wild Mushroom Wellington « 34
whipped yukon gold potatoes spinach « caramelized onion
roasted carrots « pearl onions « red wine jus roasted root vegetables « cranberry-port sauce
Roasted Salmon « 39 Christmas Lasagna for Two « 62
lemon risotto « haricots beef and pork ragu « ricotta
verts « dill-dijjon cream mozzarella « parmesan « basil « sunday gravy

SOMETHING SWEET

Dark Chocolate Flourless Cake « 14
dark chocolate ganache « whipped cream GF

Cinna-Cheesecake « 14 Apple Cobbler a la Mode « 14
cinnamon swirl cheesecake « graham cracker crust apple cake « vanilla streusel « vanilla gelato
cinnamon roll cookie « whipped cream La Mariée « 14 *
Citrus Olive Oil Cake « 14 bourbon vanilla cake « vanilla bavarian
mandarin mousse with citrus coulis vanilla streusel crumble « vanilla bean whipped cream TN

CUnSuming raw or undercooked meat, pOu]tI’y, Seafocd, Shellﬁsh, or eggs may inCl‘eaSe yﬂur riSk Uf‘ foodborne illness.
A 3.5% convenience fee is applied to all payments for purchases made with credit cards



