O

LUNCH

STARTERS
Lobster and Crab Bisque + Cup 15/Bowl 19
French Onion Soup @GF) « 14

Crispy Fried Cauliflower (vE) « 14

general tso’s sauce « sesame - scallions

Calamari « 18

marinara « sweet chili

Margherita Flatbread (v) « 14
tomato » mozzarella « torn basil

Add serrano ham or soppressata $8

Rustic Flatbread « 17

smoky bacon « caramelized onions « arugula

dried cranberry « smoked mozzarella

Station Nachos v) « 16
house potato Chips . black beans
piCO de gallo . Cheese e SOuUr cream

add avocado +4

SANDWICHES + WRAPS

Black Angus Burger cp) « 16

includes 2 toppings. each additional topping is $1.50
swiss « aged cheddar « american « bacon

peppers « caramelized onions « mushrooms

Turkey Rachael cF) « 15

swiss « rye « thousand island « coleslaw

Lettuce Wraps (v) « 17
choice of beef, chicken, or tofu « kimchi,

pickled vegetables « shiso leaf « cucumber - jalapeno

Baked Crab Cake Sandwich « 26

remoulade « brioche

MAINS

J ambalaya (GF) » 28

scallops « shrimp « sausage - fish - chicken « red rice

SALADS

Mixed Green Salad (GE v) « 12

mixed lettuces « grape tomatoes « carrots

cucumber « honey mustard dressing

Greek GEv) « 14
hand-picked greens - roasted peppers « hearts of palm

artichokes « tomatoes « onions » olives « feta cheese
Classic Caesar GF) » 13

Roasted Vegetable Chopped Salad cEv) « 17
roasted butternut squash « sweet potatoes - cauliflower
radicchio romaine « pumpkinseeds

manchego . ﬁg balsamic

Citrus Salad GE v, T™N) « 16
orange . blOOd orange . grapefruit . fennel,

escarole . hazelnuts . shaved parmesan

Lobster and Crab @F) « 34

lobster claw « jumbo lump crab « baby watercress
plum tomatoes -« scallion « bibb lettuce

orange peppercorn vinaigrette

add shrimp 15 « chicken 11 « salmon 16 « steak 17

Steak Frites GF) « 38
grilled 10 oz grassfed strip steak - fries « crispy onions

brandy peppercorn deml glace

Pan Roasted Salmon « 32

butternut squash risotto cake baby bok Choy
rnaple mustard sauce

Fish Tacos GF) « 22
blackened basa « cheddar « jack - lettuce « pico de gallo

chipotle cream « red rice and beans

Mushroom & Lentil Cottage Pie (VE, GF) « 26
mushroom lentil stew « peas « butternut squash - spinach

browned mashed potato « crispy parsnips

Poke Chicken « 18

sweet chili teriyaki « cucumber « avocado
brown rice « wonton « sesame « kimchi

Fish & Chips « 22

white river basa . fries « slaw « remoulade

Consuming raw or undercooked meat, poultry, seafood, shellfish, or eggs may
increase your risk of foodborne illness.
(GF) Can be prepared Gluten Free, but not for extreme cases. ® (V) Vegetarian

All credit/ debit card transactions will include a 3.5% credit card processing fee




